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Муниципальное бюджетное дошкольное образовательное учреждение

«Детский сад № 3 «Светлячок» города Алатыря Чувашской Республики

ПРИКАЗ

30.08.2022                                                                                          № 50
«Об организации питания в ДОУ
в 2022-2023 учебный году»

В соответствии с постановлением главного государственного санитарного врача РФ  СанПин 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно- эпидемиологические требования к организации общественного питания населения», постановлением главного государственного санитарного врача РФ от 28.09.2020 № 28 «Об утверждении санитарных правил СП 2.4.3648-20 „Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи“», положением об организации питания воспитанников, с целью организации сбалансированного питания воспитанников МБДОУ «Детский сад №3 «Светлячок» города Алатыря,
ПРИКАЗЫВАЮ:

1. Организовать питание в ДОУ в соответствии с правилами и нормами СанПиН 2.3/2.4.3590-20, которое должно быть полноценным, разнообразным по составу продуктов и полностью удовлетворять физиологические потребности растущего организма в основных пищевых веществах.

2. Возложить ответственность на  медицинскую сестру Леонову Е.Г. за:

2.1.  Выполнение десятидневного меню; 
2.2. Ежедневное вывешивание в уголке для родителей меню и рекомендуемого набора продуктов; 

2.3. Составление ежедневного меню-требования установленного образца с учетом состояния здоровья детей с указанием выхода блюд для разного возраста;

2.4. Организацию замены продуктов на равноценные по составу в соответствии с таблицей замены продуктов при отсутствии основных продуктов;

2.5. Контроль правильной кулинарной обработки, выхода блюд и вкусовых качеств пищи;

2.6. Ежедневное проведение С-витаминизации третьего блюда непосредственно перед раздачей;

2.7. Контроль правильности хранения и соблюдения срока реализации продуктов;

2.8. Снятие пробы и записи в специальном бракеражном журнале «Готовых блюд», оценки готовых блюд и разрешения их к выдачи;

2.9. Ежедневный забор суточной пробы готовой продукции и правильное её хранение;

2.10. Ежедневный подсчёт ингредиентов и калорийности пищи;

2.11. Ведение контроля санитарного состоянием пищеблока, его оборудования,  инвентаря, посуды, их хранения, маркировки и правильного использования по назначению, их обработки.
[image: image2.jpg]2.12. Opranu3anuss 4 OCMOTP COTPYJHHUKOB C 3alMCSIMH B T'MTHCHHYECKOM JKypHAlE
COTPY/THUKOB;

3. BO3J10KHTh OTBETCTBEHHOCTH Ha 3aBX03a Kyapsisiery H.A. 3a:

3.1. Becnepeboiinyio paboTy XOJIOJHIBHO-TEXHOJIOTHUECKOTO 00OpYIOBaHMs, OCHAIIEHHE
KyXOHHBIM HHBEHTApEM, IIOCYI0H U MOIOIIUMHU CPEICTBAMHU;

3.2. cOXpaHHOCTb M TPAHCIIOPTHPOBKY IIPOYKTOB NUTAHHSI, UX XPAHCHHE U CPOKH PEaTH3aIIH;
3.3. Paboty ¢ nocTaBIuKaMH IIPOTYKTOB.

4. Bo3/10;XKHTh OTBETCTBEHHOCTH Ha roBapoB Hysikmery B.H., Akumxuny H.U. 3a:

4.1. Xpanenue, MapKHpOBKY, 0OpabOTKy M INpaBHJILHOE HCIIOIB30BAHHE [0 HA3HAUCHMIO
HHBEHTAps U [OCY/IbI Ha MUIIEOIOKE;

4.2. IlpaBuiibHOE BBINOIHEHHE TEXHOJIOTUM MPUIOTOBJIEHHUS BCeX Onrof, canaros. 4.3. Beyiauy
TOTOBOH MHUIIH TOJIBKO I10CJIE CHSTHS TPOOBIL;

4.4. Cobmonenne BpeMEHH C MOMEHTA IPHTOTOBJICHHUS IHINH IO OTIYCKA M HaXOJXKJECHHE Ha
ropsiueii e (He Oosee 2-X 4acoB).

5. BO3710XKUTE OTBETCTBEHHOCTh Ha BOCIIHTATEIICH 3a:

5.1. Obecrieuenue npremMa MUK JIETBMHU;

5.2. CoOuroieHre CAaHUTAPHO-TUTMEHUYECKUX YCIIOBUM NIpUEMa TTHIIH;

5.3.@opMHEpOBaHKE HABBIKOB CAaMOOOCTYKHBAHHs Y JIeTeil M IIPABUIT STHKETA;

5.4 Opranu3anuio NUTHEBOro PeKHMa B IpyIax, odecrneueHne 0e30macHoCTH

KauecTBa NMUTHEBOU BOJIBI, CBOEBPEMEHHAs 3aMeHa KUIISTYEHHOH BOEI 110 rpaduky;

6. VrtBepauTh rpapuK BBIIAYM TOTOBOM IPOAYKIHH Ha XOJOJHBIA M TEIUIBIA MEPHOI C
nuie6I0Ka B IPYIIIB;

7. KOHTpOJIb BBIIOIHEHHUS! JAHHOTO IIPHKa3a OCTaBIISIO 33 COOOM.

3agenytomuiit MBJI0Y
«Jlerckuit cag Ne 3 «CBeTIISIHOK»
ropozna Anareips Uysamickoit PecrryGukn®

0.B. Kopsiruna.




